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s Aproveita os DIAS MAXICOS e

Dias con descontos do -5% a0 -10% en todos o0s nosos produtos de Nadal

dende TQ§T

NOITEBOA Dia maxico: 17 dec. Encargos ata: 20 dec.

FIN DE ANO Dia maxico: 26 dec. Encargos ata: 27 dec. B

3 REIS Dia maxico: 2 xan. Encargos ata: 3 xan.

ENTRANTES ASADOS 0 FORNO / En soleira de pedra
SALPICON de peixe sapo e langostinos 1000 LACEON con oso

Salpicon de peixe sapo e lagostinos con cebola oo . ¢ Lacon de porco asado e adobado con allo,

vermella, pementos, ovo cocido, vinagre de “— perexil e aceite de oliva.

Xerez, sal e aceite de Oliva Virxe Extra. ©) s295¢€ . Peza enteira con oso 3000 22 15-20 50.05 €
PASTEL de CENTOLO e BOI DE MAR - Media peza con oso 1500 52 8-10 (©) 3875€

Pastel de marisco elaborado con boi de mar e
centola, acompafado cunha crema de alga ™ . -

4 Gr| 400
wakame e pemento picante (ideal parauntaren (@) CODILLO & cervexa

i Q0
tostas, galletas salgadas, pan, etc.). Adobado con allo, perexil e romeu e asado 2 2

con cervexa. Véndese por unidade.
) 14,25 €

CAROLEIRO SALGADO ET271
Masa de bolaria elaborada con manteiga de 92 3-4 ANO DE LEITE de Castela 3750 | 1750
vaca (galega), xamén cocido, bacon, olivas, @ :

16,95 € Afio de leite, asado ao estilo tradicional de Q0 13- -
pasas sultanas e crema salgada. 23 137171 6-8

Castela. 250€ | 150 €
PASTEL salgado (6 variedades) 1000
Pastel de bocado con 6 variedades salgadas: 2 10-13 BACORINO 3000 | 1500
- Brioche de Galmesan, tomate asado e alfabega. (€) 3675¢€ g:cco:;?;:astelan, asado ao estilo tradicional 82 10-14|5-7

- Sandwich de xamén G.R. e tartufata. 170€ | 92€
- Tartaleta de salmoén, aneto e lima.

- Focaccias de pastrami, pepinillos

e mostaza doce.

- Quiche de bacon e porro.

- Pio de marisco e ovas.

ESTOFADOS = :%%ﬁ

2250 1125 ‘}Ié‘

10-12 5-6

ROLO DE TENREIRA GALEGA en salsa
Tenreira Galega rechea de xamén
serrano, pemento vermello, cenoria,
tortilla e olivas verdes, estofada na stia 5995€ | 3200 €

salsa. &

1000 500
6-8 3-4

11,50 € | 750 €

© e

PATACAS en salsa
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TURRONS

ALACANTE (duro)
Améndoa (70%), mel, azucre e claras.

TORTA IMPERIAL DE ALACANTE
De Alacante, en formato redondo entre dous
obleas, moito mas fino e facil de romper.

XIXONA (brando)
Améndoa tostada (70%), mel de azar, azucre e
clara de ovo.

CREMA TORRADA

Mazapan ao 60% de améndoa Marcona, crema
pasteleira tostada e aromatizada con canela e
limén.

SEN AZUCRE (duro e brando)
De Alacante e de Xixona, elaborado con
Maltitol e Sorbitol.

Especialidad 57’»t«»c~3

CANELA E VAINILLA E7373
Ganache de chocolate branco infusionado con
canela e vainilla bourbon.

FRUTOS VERMELLOS K37
Ganache de chocolate branco con froitos
vermellos.

SOKONUSCO DE TRES CHOCOLATES
Turrén tres chocolates Valrhona, branco, leite
e negro.

MOJITO K33
Ganache de chocolate branco con ron branco e
herba boa.

VARIADO TURRONS
Conten 4 tipos de turréns.

COUSAS do NADAL

MANTECADOS variados:
-Lima e anis estrelado

- Vainilla de Madagascar
-Limén e canela

- Chocolate 70% (cobertura pura 70% e cacao en po)

COCADAS

Pastas tipicas elaboradas con coco, mazapan e
crema pasteleira aromatizada con canela e pel
de limén.

PINONATOS
Améndoa, azucre, pel de limén e ovo, rebozado
en pifién nacional de Castela.

FIGURINAS DE MAZAPAN
Mazapan (améndoa e azucre) cocido ao forno.

AMENDOAS RECHEAS

Con oblea en forma de améndoa, rechea de
pasta de améndoa elaborada cun 60% de
améndoa, azucre, limén e canela.

Pan de Cadiz
Especialidade tipica navideiia, elaborada con
mazapan e froitas confeitadas

300
1230 €

200
9,50 €

300
12,30 €

160
10,25 €

180
12,20 €

160
1575 €

160
1575 €

160
15,75€

160
1575 €

320
26,95 €

400
16,75 €

300
725 €

250
17,50€

200
725 €

200
845 €

500
1825 €

ESPECIAIS NADAL

CAROLEIRO & LARANXEIRO -
Especialidade j’wt.»cmu

82, 20-24

2000 | 1000 | 500
10-12| 5-6
- Caroleiro con noces - recheo de crema

1895€/kg |18,95€ | 15,75€

pasteleira, noces e bafiado en xarope.

- Laranxeiro - recheo de crema

X 19,75€/kg | 19,75€ |15,95€
pasteleira, laranxa e chocolate negro.

TRONCOS do Nadal
- Tronco froita da pasién/mango, iogurt 37 850
Bizcoito de cacao, xelatina de froita da paixén 29 8-10
e mango, mousse de iogur con chocolate

050€
branco. 305
- Mousse turrén e laranxa 850
Bizcoito de laranxa con aceite de oliva virxe o 8-10
extra, sal en escamas e compota de laranxa, e
xunto cun mousse de turrén de Xixona e 3050 €
chocolate con leite.
CHOCOLATES
- Chocolatinas do Nadal 80

Variado de 15 chocolatinas de chocolate rubio,
branco e negro con formas do nadal.

6,45 €

unidad

2,95 €

- Piruletas do Nadal
Piruleta de chocolate Dulcey ou branco con
motivos do nadal.

15
1635 €

15
16,35 €

650
5035 €

- Caixa variada de trufas de chocolate rubio,
branco e negro. 9 trufas por caixa. Contén
alcol.

- Dulcey-praline, tanariva-caramelo, Mirabel,
praliné crocante, licor-framboesa, whisky-café.
9 trufas por caja. Conten alcol.

- Coleccién Chocolate 100%

Caixa variada chocolate: pastas de té, bombéns
con distintos chocolates, chocolatinas,
orangettes, barritas de praliné, trufas,
mantecados...

BOLACHAS

400
1795 €

- Pastas de té elaboradas con manteiga de
diferentes texturas e sabores.

CESTAS REGALOS / personalizadas

As cestas elaboranse por ENCARGO; os ingredientes que
comporien dita cesta elixeos o cliente.

O importe das cestas varia en funcién dos produtos escollidos.
O importe final resulta de aplicar un 10X% de desconto sobre o
sumatorio total dos artigos escollidos.

Tamafio da cesta: Pequena — Mediana — Grande.
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